
Salada Caprese com molho pesto 
Caprese salad - Tomato, buffalo mozzarella, tomato and 
pesto dressing 

R$ 54,00
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Os preços serão acrescidos de 10% de taxa de serviço, conforme acordo coletivo entre o hotel e o Sindicato (S.T.C.H.S.M.R.J) 

PROCON-RJ: 151- Fiscalização Sanitária do Município do Rio de Janeiro: 1746 

Nossa cozinha e suas dependências estão franqueadas à visitação. 

SE BEBER NÃO DIRIJA

Os alimentos que não contêm glúten podem ter sido manipulados em ambientes compartilhados com outras preparações, podendo assim conter traços de glúten.

The gluten-free food might have been handled in areas also disignated to other preparations that contains gluten, therefore traces of gluten may be present.

Sugestão do chef / Chef Suggestion
 

Bacalhau ao molho mediterrâneo com batatas
ao murro, pétalas de cebola, brócolis e lâminas 
de alho 
Codfish with mediterranean sauce, potatoes, sliced onions, 
broccolis and garlic

R$ 125,00

Canja de galinha
Chicken soup with carrots and rice

R$ 45,00

Sopa de legumes 
Vegetables soup

R$ 39,00

Sopas / Soups

Camarões empanados com molho Aïoli
Crisp shrimps served with Aïoli sauce

R$ 99,00

Salada Caesar de frango 
Caesar salad with chicken

R$ 56,00

Salada verde com tomate
Green salad with tomato

R$ 41,00

Entradas / Appetizers

Restaurant Menu

Menu Restaurante

Linguine com molho cogumelos
Linguine with mushroom sauce

R$ 77,00

Espaguete à bolonhesa
Spaghetti with bolognese sauce

R$ 59,00

Penne ao molho de queijo e nozes
Penne with cheese sauce and nuts

R$ 52,00

Penne ao molho pomodoro 
Penne with pomodoro sauce

R$ 48,00

Massas & Risoto / Pasta & Risotto 

Risoto de camarão
Shrimp risotto 

R$ 89,00

Risoto de cogumelos
Mushroom risotto 

R$ 79,00

Pratos Principais / Main Courses
Escolha a proteína + 2 acompanhamentos + 1 molho 
Choose the protein + 2 side options + 1 sauce
 

Peixe do dia grelhado 
Grilled fish of the day

R$ 82,00

Salmão 
Grilled salmon 

R$ 85,00

Entrecote grelhado
Beef steak

R$ 92,00

Filé mignon
Tenderloin

R$ 89,00

Picadinho de carne 
Chopped beef

R$ 74,00

Frango grelhado 
Grilled chicken 

R$ 72,00

Opções de acompanhamentos:

Arroz branco, arroz de brócolis, batata frita, legumes salteados, 
salada verde, legumes grelhados farofa de ovos.

Side options:

White rice, broccoli rice, french fries, sauteed vegetables, 
green salad, grilled vegetables or eggs manioc flour

Opções de molho:

Mostarda Dijon, vinagrete (tomate, cebola e pimentões), chimichurri 
ou alcaparras com champignons

Souce options:

Mustard Dijon sauce, vinagrette (tomato, onions and peppers), 
chimichurri or capers and mushroom

Vegetariano
Vegetarian

Contém lactose
With lactose

Contém glúten
With gluten

Restaurante Menu

Menu Restaurante



Água de coco
Coconut water

R$ 14,00

Café espresso
Espresso coffee

R$ 9,00

Chá
Tea

R$ 10,00

Suco natural  
Fruit juice

R$ 12,00
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Os preços serão acrescidos de 10% de taxa de serviço, conforme acordo coletivo entre o hotel e o Sindicato (S.T.C.H.S.M.R.J) 

PROCON-RJ: 151- Fiscalização Sanitária do Município do Rio de Janeiro: 1746 

Nossa cozinha e suas dependências estão franqueadas à visitação. | Our kitchen is open for visitations.

SE BEBER NÃO DIRIJA

Os alimentos que não contêm glúten podem ter sido manipulados em ambientes compartilhados com outras preparações, podendo assim conter traços de glúten.

The gluten-free food might have been handled in areas also disignated to other preparations that contains gluten, therefore traces of gluten may be present.

Água mineral sem gás
Still water

R$ 9,00

Água mineral com gás
Sparkling water 

R$ 9,00

Refrigerante (lata) 
Soda (can)

R$ 10,00

Bebidas / Beverage

Frutas da estação    
Fresh fruits

R$ 24,00

Salada de frutas
Fruit salad

R$ 24,00

Torta do Chef  
Chef`s pie suggestion

R$ 25,00

Sorvete (chocolate, morango ou creme)
Ice cream (chocolate, strawberry or vanilla)

R$ 28,00

Brownie de chocolate com sorvete de creme   
Chocolate brownie with vanilla ice cream

R$ 28,00

Pudim de leite
Milk pudding

R$ 25,00

Sobremesas / Dessert

Restaurant Menu

Menu Restaurante

Stella Artois (longneck/lata) R$ 17,00

Corona (longneck/lata) R$ 20,00

Bohemia | Heineken (longneck) R$ 17,00

Heineken (lata) R$ 16,00

Bohemia (lata) R$ 15,00

Cervejas / Beer

Vegetariano
Vegetarian

Contém lactose
With lactose

Contém glúten
With gluten

Margherita
Muçarela, tomate e manjericão
Pomodoro sauce, mozzarella, tomato and basil

R$ 46,00

Calabresa
Pomodoro sauce, mozzarella and sausage

R$ 49,00

Muçarela 
Pomodoro sauce and mozzarella

R$ 41,00

Pizzas

Restaurante Menu

Menu Restaurante

Mousse de Chocolate   
Chocolate Mousse

R$ 26,00


